Steakgenuss vom Kohlegrill.....

Bedienen Sie sich nach dem gewihlten Steak von unserem Beilagenbuffet und
geniefSen Sie lhr Steak vom Kohlegrill — wir servieren jeden Cut bei 52 Grad
Kerntemperatur- Perfekt am Teller

Tomahawk S’ceak (ca.350¢) vom Bioschwein € 26,50 (inkl. Beilagenbuffet)
be- Eye—- S’ceak (ca. 3009) vom Cultbeef € 39,00 (inkl. Beilagenbuffet)
F lle‘t S’ceak vom Jungrind (ca. 3009) € 45,00 (inkl. Beilagenbuffet)
COWboySfeak vom Reifeschrank (ca.400g Prime am Knochen) € 45,00 (inkl. Buffet)

T- Bone - Steak (Ca. 450g) vom Reifeschrank € 48,00 (inkl. Beilagenbuffet)

Ofenerdépfel / Cheddar / knuspriger Speck dazu Sauerrahmdip
Wiirzige SiifSkartoffel Wedges, Cremiges Hartkiserisotto

Speckﬁ’solen, Geg rillfer Maiskolben mit Krjuter — Senf - Butter

Eierschwammerl Sauce, Pfeffer - Cognac -Rahm
Geflimmte Kriuterbutter «cafe e paris
Hausgemachter Dip: 85/ rahm - Kriuter

Bag uette mit Speck - Frischkisekruste

Cole Slaw Salad, “Three - Beans” Bohnensalat
Ruccola/Tomaten/Hartkise / Salat mit Oliven

\l\ | .
ik

—fodd oL AR

Steaks aus'm Reifeschrank ~ solange Vorrat reicht .....
Reservierung erbeten !



