Aus Scheune wurde ein Wirtshaus

Rohr im Kremstal. Die Schupf’n ist der KultiWirt des Jahres im Traunviertel

VON JOSEF LEITNER

Wenn man vom Auferen
auf das Innere schliefRt, ist
die Gefahr der Tauschung
grof. Eine ehemalige ge-
mauerte Scheune wurde
als Gasthaus Schupfn
2002 einer neuen, edlen
Verwendung  zugefiihrt.
Die Wirtsleute Silke und
Reinhard (Reini) Guttner
haben die hohen hallenar-
tigen Rdume geschmack-
voll in einen Speisetempel
verwandelt, in dem boden-
standige Kost serviert wird.

Eine Schlierbacher
SchloBkésesuppe mit ge-
rosteten Schwarzbrotwiir-
feln  und Schnittlauch
(5,50 €) stimmt uns auf
unseren genussvollen Be-
such ein. Wahrend sich an-
dere Gaste am Tagesmenu
giitlich tun, einem faschier-
ten Braten mit Erdépfel-
stampf und Karottengemii-
se (12,90 € mit einer
Cremesuppe vom Lauch),
erwartet uns eine Speziali-
tat des Hauses. Es ist
Zweierlei vom Kremstaler
Junglamm auf Graupenri-
sotto und Speckfisolen
(21,50 €).

Stelze und Schopf

Ein zarter Gaumen-
schmaus. Das Zweierlei be-
steht aus Lammstelze und
Lammschopf. ,Es ist das
ein Fleisch, das es in kei-
nem Geschift zu kaufen
gibt, weil es zu wenig da-
von gibt. Aufgrund unserer
langjahrigen Partnerschaft
mit dem Lammbauern
Klinglmayr aus unserem
Ort Rohr bekommen wir

solche seltenen Fleischtei-
le. Ein anderes Mal gibt es
dann auf der Speisekarte
eben Lammleber oder
Lammbeuschel. So passen
wir jedes Mal unsere Spei-
sekarte entsprechend den
Spezialititen an, die wir
von unseren Lieferanten

IdyIIsche Voralenlandschaft

Silk

bekommen.*

Auch die Nachspeise
bleibt uns in Erinnerung.
Sie ist ein Potpourri aus
mehreren Teilen, die sich
als Einzelgerichte auf der
kreativ als Nudelwalker ge-
stalteten Nachspeisenkarte

e und Reini Guttner, Zwillingsschwester Sandra Grill

befinden. Wirtin  Silke:
,Der Mostschober ist ein
Nusskuchen mit Glithmost
(als Einzelportion 5,20 €),
dazu gibt es gebackene
Mause mit Topfenteig, also
keinem Germteig und da-
her glutenfrei (als Einzel-
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Ein Potpourri
Nachspeisen

Zweierlei vom Kremstaler
Junglamm

Das Tagesmenii mit dem
faschierten Braten

portion mit Apfelmus und
Schlag 6,50 €) und Most-
eis. Dazu Apfelmus aus
dem Biogarten meiner
Mutter und Schlagobers.®
Reini, der gemeinsam
mit seiner spiteren Frau
Silke die Lehrabschlussprii-
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fung als Koch/Kellner ge-
macht hat, erganzt: ,,Unse-
re Gerichte sind hausge-
macht und ehrlich. Wir
kennen von allen unseren
Produkten den Ursprung.“
So gibt es Wein und Gin aus
Oberosterreich und kein
Coca-Cola, sondern Keck
Kola aus Reichraming. Ein
weiteres Kernmitglied im
Familienbetrieb ist Silkes
Zwillingsschwester Sandra,
die seit Beginn dabei ist.
Die  Qualitdit  der
Schupf’n hat sich herumge-
sprochen. Die Géaste kom-
men vorwiegend aus dem
Raum Linz, Wels, Steyr und
Kirchdorf. Aber es gibt
auch Stammgéste aus dem
Salzkammergut und Wien,
die den Abstecher von der
Autobahnabfahrt Sattledt
gerne auf sich nehmen.
Verstandlich, dass die
Schupf’n zum KultiWirt des
Jahres 2023 in der Region
Traunviertel gekiirt wurde.

Wanderung

Mehrere Wanderwege fiih-
ren von der Schupf’n in die
sanfthiigelige ~ Voralpen-
landschaft. Der Rohrer
Rundwanderweg Nr. 50
fithrt in einer Gehstunde
zum Schloss Achleiten. Wir
wihlen den im nahen Orts-
zentrum von Rohr starten-
den Neukematner Rund-
wanderweg Nr. 51. Nach
Uberquerung des Krems-
flusses geht es auf tiberwie-
gend befestigten Wegen
durch fruchtbares Bauern-
land mit prachtvollen Ho-
fen. Einige Passagen fiih-
ren auf dem zweistiindigen
Weg iiber Wiesen- und
Feldwege. Immer wieder
gibt es gute Ausblicke auf
das siidliche Gebirge mit
dem Traunstein und dem
Héllengebirge als besonde-
ren Blickfang. Mit den

Schneeglockchen  finden
sich auch erste Friihlings-
boten am Weg.

Erste Friihlingsboten



