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Reini
Geb: 06.03.1978

vierjährige Lehrzeit 

in Windischgarsten,

Kurhotel Herzog 

Tassilo,

Gasthaus 

Schupf’n,

Vinothek Pfeiffer

Silke
Geb: 11.06.1978

Stationen: Lehrzeit 

im Forsthof,

Kinderdienst 

dahoam,

Seit 1998 in der 

Schupf’n und seit 

2002 Wirtin des 

Hauses

Lieblingsgetränk: a G’spritzter, Almdudler mit 

Leitungswasser, Cola zero und wann sei muass 

a Schnapsal(scharfer)

Lieblingsessen: Backhendl, Nudelgerichte und 

Guttis Montagsküche

Ich bin Wirtin weil……. I gern koch, mi mit 

Leut guat versteh und weil mei Mann Wirt is.

Aufgaben im Wirtshaus: Ich kauf die Rohware 

direkt bei de Bauern in da Region ein und 

verkoch’s dann mit meine Küchenleut’ zu 

Schmankerln der Schupf’n. Die gute Seele des 

Hauses…..

Kennengelernt haum ma uns in da Berufschule 

in Altmünster und es hot glei g’funkt und mia 

haum uns nimma ausloss’n. 1997 haum ma 

dann g’heirat, unsa Katharina is auf d’Welt 

kemma und 2 1/2 Joahr später hot da Tobias 

unsa Familie komplett g‘mocht.

Lieblingsgetränk: Weizenbier, Cola zero, Cam-

pari Orange und Bitters

Lieblingsessen: Hausmannskost meiner Frau  

und montags Chinesisch, Italienisch od. MAC 

(a moi wos aundas am Ruhetag)

Hobbies: Familie, Wein, Tennis und Fußball-

nachwuchs Rohr

Ich bin Wirt weil: ma der Umgang mit de Leut 

taugt und i des 100% leb‘n kann…… u i koa  

handwerkliches G’schick hob...

Aufgaben: i schau, daß ois rundumadum 

passt, einkaufen, servieren, Büro (liegt ma 

net so), Leut zuwabringa (wer net wirbt, der 

stirbt), und sperr täglich des Wirtshaus zua.

Wirtshaus is für mi: Gutes regionales 

Essen mit passenden Getränken, g’miatlich 

z’sammsitz’n, a Gaudi hob’n, Bekannte treffen 

und quatschen.
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1-Jahres-Feier mit Stargast Waterloo im Nov. 1999

Die 3 Chef’s anno 1998, Fritz, Richi und Herbert 
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„SCHUPF’N“ Lehner-Baierl GmbH, Oberrohr 10, 4532 Rohr, Tel. 0 72 58 / 70 73

ZUR NEUERÖFFNUNG

DER „SCHUPF’N“

FREITAG, 13. 11. 1998

19.00 UHR

AUF IHR KOMMEN FREUEN SICH

FAMILIE LEHNER + FAMILIE BAIERL

„SCHUPF’N“ Lehner-Baierl GmbH, Oberrohr 10, 4532 Rohr, Tel. 0TT
72 58 / 70 73

AUAUF IHR KOMMEN FREUEN SI

FAMILMIL EIEIE LLL L NHNHNEHNEHNEHNEHNEH RERERERERERERE +++ + FFAAMILIE BAIERL

E I N L A D U N G
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Täglich zwei verschiedene Gerichte,

(Suppe, Hauptspeise)

Essen Sie soviel Sie wollen

um    S 79,–

Wir verwöhnen Sie in gemütlicher

Atmosphäre bei eigenem Schupf’n-Bier,

gepflegten Weinen und bodenständiger Küche.

Ganztägig warmes und kaltes

Heurigenbuffet

� Ganslesse
n

à la carte von 11.00  – 14.00 Uhr

und von 18.00 – 22.00 Uhr.

Auf Vorbestellung (ab 4 Personen):

� Ripperlesse
n

� Ritte
resse

n

� Brat’l i
n der Rein

Extrazimmer

für Ihre Feiern bis zu 50 Personen

Frühstücksbuffet

Schinken, Käse, Ei, Marmelade, Butter, Tee,

Kaffee oder Kakao. Essen Sie soviel Sie wollen

um    S 69,–

Mittagsbuffet

Die besondere Geschenksidee:

Schenken Sie ein gemütliches Zusammensein in der Schupf’n.

Holen Sie sich schon jetzt einen Geschenkgutschein.

Holen Sie sic
h Ihre

Schupf’n Menü-Card
Name:

SCHUPF’N MENÜ-CARD

gültig nur für Mittags-Menüs
Adresse:

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10
11.

gratis

gemütlicher
ier

Frü
Schinken, Käse, Ei, Marmelade, Bu

Kaffee oder Kakao. Essen Sie soviel Sie wollen

um    S 69,–

sbuffet

dee:
der Schupf’n.

kgutschein.

ARD
nüs

11.
gratisrr

Das besondere

mit Verkauf vonbäuerlichen Produkten
hat   eröffnet!

Bäuerliche Produkte
… wie hausgemachte Schnäpse undLiköre, Nudeln, Dörrobst, verschiedeneÖle, Kürbisprodukte und Marmeladefinden Sie in unserer Verkaufsecke.

➔

Kremsmünster

Bad Hall

Rohr

Sattledt Traun

Kirchdorf

Gr
az

➔

Salzburg➔
Linz➔

Ste
yr

➔

A 1

A 
9

Voralpenkreuz

Und so finden Sie uns:

Öffnungszeiten:
Montag bis Samstagvon 8.00 – 24.00 UhrSonn- und Feiertag geschlossen.

Auf Ihren Besuch freuen sichFamilien Lehner & BaierlOberrohr 10, 4532 RohrTelefon 0 72 58 / 70 73

Druckerei Mittermüller, 4532 Rohr

An einen HaushaltPostgebühr bar bezahlt

Schupf’n
�
�Mittermüller

ha

Es gibt auch die Möglichkeit, noch mit

dem guten alten Schilling zu bezahlen!
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Sommer 2005: Sieger der OÖ Gastgartenwahl der Region Steyr, Kirchdorf, Amstetten und 

Gesamt-5. in Oberösterreich

Februar 2007: Bericht in „Aufgedeckt in Oberösterreich“. 

Gastrokritiker bezeichneten uns als bodenständig und 

fl ott – 3 Kochlöffeln waren der Lohn

Okt. 2005: Auftritt des Schupf’n-

Küchenteams bei Arcimboldo „Live vom 

Südbahnhofmarkt“. Wir kochten Traun-

viertler Weidegansl “Schupfn’n Art“

O

K

S

v deegannsll “S“SSSSSSS hchchchchchchchupupupupupupupppffnfnfnfnfnfnfn’’nnnnnnn AAAAAAA A trtrtrtrtrtrtrt““viviviererertltltlererer WW Weieieidddvvv dededegagagagaansnsnsnsnsnslllllll “SSSSSSS

Schupf’n präsentiert sich bei

Sommer 2006: Silke Guttner ist „Köchin der 

Woche“ auf Radio OÖ und verrät täglich ein 

Rezept aus der Schupf’n-Küche.

Silke Guttner ist
Radio-OÖ-Köchin der Woche

SoSommmmerer 2 200006:6: S Sililkeke G Guttner iisst „K

Wo hch “e“ a fuf R R dadiio O OÖÖ und verrät t

RRRRRaaaaaadddddddiiiiiiiooooooo---OOOOOOOÖÖÖÖÖÖÖ---KKKKKKKööööööccccchhhin dde

Köchin derGGututtner istst K
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Rückblick… so woas de letzt n 

Frühjahr 2007: Zweimaliger Messeauftritt mit 

dem Genussland OÖ auf den Messen Tourist07 

in Linz und Blühendes Österreich in Wels: Wir 

verköstigten die Besucher am Stand vom Lan-

destourismus OÖ mit oö. Knödelspezialitäten 

und Most vom Bauer zu Rohr.

Messeauftritt
des Schupf’n-Teams

Sommer 2007: Sieger 

der oö Gastgarten-

wahl der Region Steyr, 

Kirchdorf, Amstetten 

und Gesamt-4. in 

Oberösterreich. Dazu 

durften wir den Haupt-

preis des gesamten 

Projektes in Zusam-

menarbeit mit OÖ 

Genussland stellen.

Livemusik
bis 21.00 Uhr

Portion gerollter

Surbauch mit

Erdäpfelsalat um € 4,90

Kinder bis 15 essen gratis !

S
C
H

U
P
F’

N
– DAS BODENSTÄNDIGE WIRTSH

A
U
S

4
532

Rohr im Kremstal, Tel. 0 72 58/ 70 73

Schupf’n
����

Auf zahlreichen Besuch freuen sich Familie Guttner und Mitarbeiter !

mit einem Punktevorsprung von fast 10.000 Stimmen konnten wir

die Wahl zum beliebtesten Gastgarten der Region für uns entscheiden.

Sieger der OÖ. Nachrichten-
 Gastgartenwahl 07

der Region Steyr-Kirchdorf-Amstetten

Da so ein großartiges Ergebnis nur mit Stammgästen zu Stande

kommt, wollen wir Sie zu unserer 2. Gastgartenparty am Sonntag,

den 9. September 2007, ab 17.00 Uhr recht herzlich einladen.

Endergebnis
Oberösterreich
gesamt unter
209 Teilnehmern:

1. Schmankerlwirt, Mühlviertel, 19573 Stimmen
2. GH Reihofer, Wels, 13.300 Stimmen
3. Radlwirt Abwinden, St. Georgen, 12602 Stimmen

4. Schupf’n, Rohr im Kremstal, 10.730 Stimmen

5. Dornacher Stubn, Linz, 10.046 Stimmen

��� 	
����
��� �������
200 lt. Freibier an der

Seidel-Bar von 18 bis 20 Uhr
(Selbstbedienung)

OÖ-Nachrichten-Gastgartenwahl 2007



Rückblick… so woas de letzt’n Jåhr…

7

Rückblick… so woas 

September 2007: Teilnahme bei der oö. Genuss-

landstrasse in Linz mit über 200.000 Besucher; 

wir kochten Blunzngröst‘l und servierten das 

Schup’fn-Bier. Dazu durften wir wieder den Haupt-

preis in Zusammenarbeit mit den OÖ Nachrich-

ten und Linzer City Ring stellen. Werbung auf 

mehreren tausend Flyern und in verschiedenen 

Zeitungen waren garantiert.

Genuss-Land-Straße Linz

Seit 2004 erscheinen wir jährlich im Buch 

von Gourmetkritiker 

Christoph Wagner 

„WO ISST ÖSTERREICH“-die 

besten Wirtshäuser in Österreich. 

Dazu bekamen wir in der 

Österreichischen Fachzeit-

schrift VINARIA 

GOURMET im Sept-

ember 2007 zum 

Thema „Kremstal – 

im Tal der 

einfachen 

Genüsse!“ 

einen 

Beitrag.

Berichte in Fachzeitschriften und Büchern

von Go

Christ

„WO ISST Ö

besten Wirtsh

Dazu bek

Österreich

schri

GOURM

embe

Thema

im

ei

Ge

B

7

kritiker 

agner 

REICH“-die

n Österreich.

wir in der 

Fachzeit-

RIA 

 Sept-

zum 

stal –

er 

n

“ 

… Auf des samma a weng stoiz …
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Jubiläumsfest „Schupf’n 100/08“

2-Tages-Fest zum Hunderter

Programm am Samstag:

Ab 16.00 Uhr Bauernmarkt: 

Besuchen Sie unseren Bauernmarkt und kaufen Sie Produkte direkt 

vom Vermarkter, inkl. Most und Weinverkostung 

am Samstag den 7. und Sonntag den 8. Juni 2008

Ab 16.00Uhr:

Kindernachmittag mit Hapi 

und Wolfi  mit Hüpfburg und 

alten Spielen

Ab 16.00 Uhr: Kaffee und Bauernkrapfen um € 2,50 im Festzelt mit „Den Vagabunden“



Mit Partnern geht’s immer leichter

12

2002 traten wir der oö. Wirtevereinigung 
KULTIWIRTE bei:

Die KultiWirten sind ein kulinarischer Zusammenschluss von derzeit 

ca. 85 Wirten, die es sich zur Aufgabe gemacht haben, Ihnen 

G’schmackiges, Originäres und Gastliches aus Oberösterreichs 

Küche und Tradition zu servieren. Wer beispielsweise „a 

deftig’s Bratl“ auf den Speiseplänen des Landes oder 

„den typisch oberösterreichischen Schmäh“ schon vermisst 

hat, kann sich freuen: Jetzt sind die Originale wieder da! 

Welche Wünsche Ihnen auch immer auf der Zunge liegen, für’s leibliche und auch 

brauchtümliche Wohl ist bei den KultiWirten auf jedem Fall gesorgt.

Erdbeersaft, Fam. Hoffellner - Rohr

0,25l € 2,20

Süssmost, Fam. Mielacher - Gunskirchen  

0,25l € 2,20

0,3l Schupf‘n Bier, gebraut von der 

Brauerei Neufelden  € 2,20

Landlbirnmost vom Söllradl aus Krems-

münster, 0,25l € 1,90

2cl Obstler, Fam. Reindl - Rohr 

                                    € 1,50

2cl Nußgeistlikör, Fam. 

Peterseil - Nußbach   € 1,50

Blunz’ngröstl auf warmem Mostkrautsalat

 €  7,50

Leberschäd‘l mit Salzerdäpfel € 7,50

Gegrilltes Forellenfi let, Fam. Peterseil, 

Nußbach € 11,50

Gegrilltes Hühnerbrustfi let im Speckman-

tel vom Bestleitnerhof, Schiedelberg

 € 10,80 

Zwiebelrostbraten vom Premiumrind 

 € 11,50 

Speckplatte, Fam. Reindl, Rohr € 6,50 

Selchbrot garniert, Fam. 

 Eisenhuber, Bad Hall  € 3,70

Auszug aus unserer aktuellen Speise- und Getränkekarte

12

Seit 2002 sind wir auch Mitglied des Genussland OÖ
Gasthaus & Gasthäuser im Genussland Oberösterreich

Die Gasthäuser, in Oberösterreich „Wirts-

häuser“ genannt, sind schon von der 

Ausstattung her typisch für das Land und 

Essen und Trinken sind geprägt durch 

Regionalität und Bodenständigkeit. Keh-

ren Sie in einem Gasthaus ein und fra-

gen Sie einfach nach den Kochrezepten! 

  In den Wirtshäusern und Restaurants 

Oberösterreichs gibt’s Gemütlichkeit und 

Gastfreundschaft à la carte. Und oben-

drein das Beste, das die Küche aus der 

Region zu bieten hat.



Jubiläumswein

1313

Geburtstagspreis 

0,75 lt. 

Jubiläums-Cuvee

€ 10,– im Wirtshaus

Reservieren Sie Ihre Weinverkostung mit Winzern oder 

Sommeliers inkl. Heurigenjause ab 20 Personen.
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Feste, Feiern und Veranstaltungenern und Veranstaltungen

Jeden zweiten 
Sonntag 

im Oktober: 
Bayrischer 

Frühschoppen

Alle zwei Jahre im Dezember
Perchtenshow am 

Parkplatz

Bayyrischer
FFFFFFFFFFFFrrrrrrrrrrüüüüüüüüüüüühhhhhhhhhhhhsssssssssccccccccchhhhhhhhhhhhoooooooooppppppppppppppppppppppppeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnn

PPPPeerrcch
P
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Oans, zwoa, gsoffa... 



16

Feste, Feiern und VeranstaltungenFeste, Feiern und Veran

Gastgartenparty
2005

beliebtester Gastgarten

der Region

Faschings-Gschnas-ImpressionenFFFFFFFaaaaaaasssssssccccccchhhhhhhiiiiiiinnnnnnngggggggggsssssss--GGGGGGGsssssssccccccchhhhhhhnnnnnnnFFFFaaasssccchhhhiiiinnngggsss GGGGsssccchhhhnnnnnnnnn

1616
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DankeschönDankeschönnchön

an das gesamte Personal

und die lieben Freunde

der letzten 10 Jahre

Fröhliche Umbauarbeiten

unserer fl eißigen 

Heinzelmännchen 2005

17
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